KLEINIGKEITEN suacks

Brot und Dip ® 3,00
Bread and Dip

Oliven und Kasewlirfel & 5,50

Olives and cheese

Annas Garten ®© 11,50

Blattsalate mit Hausdressing, eingelegtes Gemiise &
Brotchip

Seasonal leaf salad, house dressing, mixed pickles, bread chip

+ Falafel falafel ® & + 4,00
+ Gebratene Hahnchenstreifen chicken stripes + 6,50
Sichsische Kartoffelsuppe ® 2 8,50

Krauter, Cro(tons
Potato soup, herbs, croutons

+ Wiener & Speck sausage & bacon + 2,00

Béarlauch Cremesuppe ® 9,50

Wild garlic cream soup

Kasekrainer 7,50

Semmel, Senf

Austrian sausage with cheese, bread roll, mustard

FLAMM KUCH EN TARTE FLAMBEE

Flammkuchen Elsésser Art 13,90

Speck, Zwiebel, Schmand

tarte flambée with bacon, onion, créme fraiche

Flammkuchen Mediterran ® 13,90

GrillgemUse, Pesto, Rucola

tarte flambée with grilled vegetables, pesto, arugula

- vegetarisch vegetarian S vegan vegan

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal.

AN NAS KLASSIKER ANNA CLASSICS

Stramme Anna (optional &) 14,50

Roggenbrot, Senfcreme, Schinken, pochiertes Freilandei

Rye bread, mustard creme, ham, poached egg

Jausenbrettl 17,50

Speckspezialitaten, Kren, Bergkase

Traditional Austrian snack platter, Selection of Cured Bacon
Specialties, Horseradish, Mountain Cheese

Spinatknédel & 18,50
Pilzrahm, Pesto

Spinach dumpling, creamy mushrooms, pesto

Koénigsberger Klopse 19,50

Kapernsauce, Petersilienkartoffeln

Meatballs, caper sauce, parsley potatoes

Wiener Kalbsschnitzel 28,50

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone

Thin breaded pan-fried veal cutlet, potato cucumber salad, cranberries

SA I S O N AL E S SEASONAL SPECIALTIES

Tagliatelle mit Spinatpesto & 2 16,90

Optional: Parmesan &

Tagliatelle, spinach pesto, (optional: Parmesan cheese)

Geschmorte Rote Bete (optional & ) 20,50

Rauke, Speck, Pinienkerne, Baguette

Braised beetroot, rocket salad, bacon, pine nuts, baguette

Gebratene Forelle (im Ganzen) 23,90

Frihlingssalat

Pan fried trout, Spring salad

Lammbkarree 28,90

Wilder Brokkoli, Pastinaken, Kartoffelplree

Rack of lamb, wild broccoli, parsnips, mashed potatoes

w_ vegetarisch vegetarian Shs vegan vegan



ABSCHLUSS DESSERT

Topfenstrudel & 10,90

VanillesoRe

Austrian Cottage Cheese Strudel with Vanilla Sauce

Sichsische Quarkkeulchen & 9,60

Zucker & Zimt, Apfelmus, Vanilleeis

Regional pancakes, sugar & cinnamon, apple puree, vanilla ice cream

Zitronentarte X 8,50

Lemon tarte

EISBECHER ICE CREAM

Schokobecher ® 9,50

3 Kugeln Eis (2x Schoko, 1x Haselnuss), Brownie,
Schokosof3e, Sahne

3 scoops of ice cream (2x chocolate, 1x hazelnut), brownie, cream

Schwedeneisbecher ® 8,90

2 Kugeln Vanilleeis, Apfelmus, Eierlikor, Sahne

2 scoops of vanilla ice cream, apple puree, eggnog, cream

Fruchtbecher ® 8,90

2 Kugeln Eis (Erdbeere, Joghurt-Himbeere), Beeren,
Sahne, Streusel

2 scoops (strawberry, yogurt-raspberry), berries, cream, sprinkles

Kindereisbecher ® 6,50

2 Kugeln Eis (Erdbeere, Vanille), Smarties, Sahne

2 scoops (strawberry, vanilla), Smarties, cream

Kugel Eis ® scoop of ice cream 2,80
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Haselnuss, Stracciatella,
Joghurt-Himbeere, Zitronensorbet

Vanilla, chocolate, strawberry, hazelnut, stracciatella, yoghurt-
raspberry, lemon sorbet

w_ vegetarisch vegetarian (Sh vegan vegan

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal.

FRUHSTUCK sreaxeast

(Sonntag: 10 - 14 Uhr] [Sunday 10 - 14)

Annas Friuhsttick fir 2 28,50

Brotchen, Butter, Kase, Schinken, Gemiuse, Dip,
Avocadocreme, 2 gekochte Eier, 2 Orangensaft

Bread rolls, butter, cheese, ham, vegetables, dip, avocado dip, 2 boiled
eggs, 2 glasses of orange juice

Herzhaftes Frihstlick 14,50

Brotchen, Kase, Schinken, Butter, Gemuse, Dip

Bread rolls, butter, cheese, ham, vegetables, dip

Garten Frihstiick ® © 13,50

Brotchen, Olivendl, eingelegtes Gemuise,
Avocadocreme, Gemusedip, Gurkensalat

Bread rolls, olive oil, vegetables, avocado, dip, cucumber salad

Stramme Anna (optional &) 14,50

Roggenbrot, Senfcreme, Schinken, pochiertes Freilandei

Rye bread, mustard creme, ham, poached egg

Strammer Max 13,50

Roggenbrot, Butter, Schinken, Spiegelei
Rye Bread, butter, ham, fried egg

Annas Benedict ® 11,50

Zwei pochierte Freilandeier, hausgemachtes
Krauterbrioche, Sauce Hollandaise, Babyspinat

Two poached free-range eggs, homemade herb brioche, hollandaise
sauce, spinach

mit Avocado & avocado + 3,50
mit hausgebeiztem Lachs cured salmon + 5,90
Riihrei oder Spiegelei (von 3 Eiern) ® 7,20

Butter, 1 dunkles oder helles Brotchen

Scrambled eggs or fried eggs (3 eggs), bread roll, butter

mit Krdutern ® herbs + 0,50
mit Cherry-Tomaten ® cherry tomatoes + 1,50
mit Schinken ham + 2,90

. vegetarisch vegetarian (Sh vegan vegan

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal.



