
VORSPEISEN 

Bread and Dip 

Blattsalate mit Hausdressing,  

eingelegtes Gemüse & Brotchip 

Seasonal leaf salad, house dressing, mixed pickles, croutons 

+ Falafel falafel    + 4,00 

+ Backhendl Viennese fried chicken   + 6,50 

+ gebratenes Fischfilet fried fish filet   + 9,50 

 

Majoran, Croûtons 

Potato soup, marjoram, croutons 

+ Wiener & Speck sausage & bacon   + 2,00 

 

(optional )

Sardine, Walnuss 

Orange fennel salad, sardine, walnut 

 

(optional )  

Hackbällchen 

Cheese leek soup, meatballs 

 

HAUPTSACHEN 

Couscous, Cashew, Trockenfrüchte, Baba Ghanoush 

Stuffed eggplant, couscous, cashew, dried fruits, baba ghanoush 

 

Gebrannter Frühlingslauch, Pinienkerne, Parmesansoße 

Creamed cheese gnocchi, spring onion, pine nuts, parmesan sauce  

 

Kartoffel Mille-feuille, Zuckerschote, Meerrettich Soße 

Filet of redfish, potato mille-feuille, snow pea, horseradish 

Salsiccia, Sellerie, Gartengemüse 

Guineafowl, salsiccia, celery, garden vegetables  

ANNAS KLASSIKER 

(optional )

Roggenbrot, Senfcreme, Honigschinken,  

pochiertes Freilandei 

Rye Bread, mustard crème, ham, poached egg 

 

Käse, Senfter Schinken, Senffrüchte, Karottencrème 

Bread, cheese, Senfter ham, pickles, carrot creme  

 

Pilzrahm, Pesto 

Spinach dumpling, creamy mushrooms, pesto 

 

Kapernsauce, Risi Bisi 

Meatballs, caper sauce, rice, peas 

 

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone 

Thin breaded pan-fried veal cutlet, potato cucumber salad, lemon, 

cranberries  

 

ABSCHLUSS 

Ruby Schokolade, Verbene 

Rhubarb yogurt bar, ruby chocolate, verbena 

Zucker & Zimt, Apfelmus, Vanilleeis 

Regional pancakes, sugar & cinnamon, apple puree, vanilla ice cream   

 

 

 = vegetarisch vegetarian 

  = vegan vegan 

 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie  

sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 


